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Les Entrée

Bouillon aux petits légumes de saison

Fruit de mer, Viande hachée, poulet, fromage et légume

Sélection de Salades Marocaines .........

m’charmla

Salade Burrata et sa Tomate .......
Tomate, burrata et sauce pesto

Pastillas

a

S

CllorbaiMarocaine. m...%.. .S ER W Vo ... 0 B 4. ..... 0 oW 0 0000
Hakira Weadit®nnelles L. 0 o S5 . w5 G . o= s 008
Soupe marocaine servie avec des dates majhoul, briouates aux amandes, et citron frais
Séleciion de GiBigsliates VagiBes ............. 00 A0 ST ............. 6

Con st de G A VA AU TOLS SAVELITS | o s orsesgess oo e raga ooroeees
Gambas grillées servies avec trois saveurs de salade marocaine

Salfisle GburmandeED gl 8 200........ V... .Y . 40 4 TR

Poulet, blé, crudités, avocat, ocufs de caille et mesclun de salade

Pastilla augPeulet et atix AlmamdgESN................. fliss......
Poulets braisés aromatisés de péstile de safran servis aux amandes et sucre glace

Pastillade LIRGOUSHNE e aliar - tees-roGiarreeves - Werscvesoompr- e G -+ 2me: -
Croustillant de feuille de pastilla farcie de langoustine et crevette marine a I’ail et herbes

Pastilla‘anxePigeons et alx Amandes .. S50 @ - I ... .. o6

Pigeon braisé aromatisé de safran pur servi aux amandes et sucre glace

.60 MAD

80 MAD

110 MAD

120 MAD

cereeeen 140 MAD

Carotte a la charmoula et taktouka, zaalouk, et legumes de saison, et foie de veau

140 MAD

e 140 MAD

oo 140 MAD

170 MAD

.. 190 MAD
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$ +10% pour le service
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Les Plats‘

Couscous

Couscous Végétarien aux sept légumes ................ ... e, Y 20 MAD
Aux sept légumes de pays, pois chiches et t'faya (01gnon caramehse)

Couscous Poulet .. w.. e 8 e 80 MAD
Aux sept légumes de pays pois chlche ett faya

BouscousBoeul aux SEptUBSUNIStER. .......... ... 505 ............. B O N, 220 MAD
Aux sept légumes de pays, pois chiche et t'faya

@Els@us Agneay dlidseptiégurnes (. . . cinl . £ €. Y....... 240 MAD
Aux sept légumes de pays, pois chiche et t'faya

Les Saveurs Dar El Kaid

RililSa ..0........5..... 000 . 00 4 00 Y .. 5%.. 80 4 58 210 MAD

Poulet, braisé aux oignons, lentilles, aromatisé de I'ail servi et trid

Seffa .. ... 2T 190 MG

Cheveux d ange, poulet cannelle et sucre glace

@fiine EEOMNER.... ... A d............ERW.E.... ... A 4. 120 MAD

Tajine de légumes berbére de saison aromatise a I’huile d’olive

Neljing d® paullst fertirter bio N...... 9. ..o M. 4. ... T\ 220 MAD ..

Poulet bio braisé aux oignons et ail citron confit servi aux olives meslala

Tajifielde poulet@igali ....... ... 5...... S0 N0 V.. QPR ... ......2 ... 170 MAD 'ﬁ

Poulet braisé aux oignons et ail citron confit servi aux olives rouges > "
Kabab mtaghdmur 00097 €a 23 98 o . . & .. 00 W W 240 MAD | | &

Filet de beeuf en morceaux marinés et cuit en tajine

Pied de beeuf .. w B me . HER 230 MAD

Pied de beeuf cuis a feu doux pois Cthhe ble

h { N\ $ +10% pour le service
A

TOATC TR T AT T




1 ' W@ " <
I r

Epaule d’agneau mechoui (Pour 2 pax) 650 MAD

Epaule rotie au four

Poigsen entiet dafijour (RBOUEIPAK) ...... . SR 00 S ......... ... L08 600 MAD

Au four, Poisson mariné aux herbes de l’atlas

danjia .3....... % 8280 MiaD

Jarret de boeuf fondant cuisiné a feu doux aromatisé de b51blssa et cardamome

Tajine de beeuf aux legumes de saison . . 210 MAD

Jarret de boeuf braise a I'oignon aromatisé de safran pur servi aux legumes de saison

Tajine de poisson de jour 210 MAD

Filet de poisson mariné a l'ail et persil, moules et crevettes

Tajine d’agneau pruneau et amande 240 MAD
Jarret d’agneau braisé aux oignons aromatisés de safran pu, pruneau abricot et amande

Supplément

Frite ou Semoule ou Riz ou Légumes SAUtES .........cccouvurrreeerenecrerneeenennn.

$ +10% pour le service
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Desserts

Scgment,d’'oranges ™ 1a cInWENCY.......W...... 5. S 4. W 7 5V S8
M'h@ncha#a@ mieliglace g@n*duitazelNg........ 5 d..... L00..... 88.. 5. ]
Jawhara gla® mielffleur @o@nger ... gy . R.L..... ... 8. .. B
Sdlade frai@elacc vanille Madagascarg.. ... 5. (8 . 7 ;. ... 000 -
BITon axgli S€ dEfpatisS@hic margcaine gn....... 80 Y. 0. W ......0.. 4.

phssicttB e I Tl COURS.-...... 0 AL o TR ... .. 5. ... SOOF..... 0. ...

$ +10% pour le service
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https://www.lesfruitsetlegumesfrais.com/en-cuisine/recettes/salade-dorange-a-la-cannelle

1

Carte Des Boissons

Boissons Fraiches

Jus

Cocktail's Signature du Jour

A base de fruits frais
A base de fruits rouges

A base de vin sans alcool

o { N\ $ +10% pour le service

Theglacéw e swe . W .. . . 8. 4. 6 5
Gate glaBc mason W, L YT NV Y. 8. M. S N ..
Eauminérale S0k ... gm0y A e T 0 30, MATD)
Equminegle¥o e™............. . 00 ... WL SN ... .ol
Bhu mjnérdle gageusgilh W .5 BB ... e e LY SFOGRNI A D

WU milFrdicigazeuSeii cl Bd..........®...... 007 00..... S804
... 30 MAD

Jus AOTanNge ... g A i o T N D
Jummade Cron ¥...... ..o .gfm . o S . ... ... ... .
Jus@ecitipe Temslic€ et GNTCNMBTE .. . . ... g, oo r- esssssressesecs o o .o: - (B
Jus@Sicagottcja EoangX\....... ... #F... 00 4. ... .0 N . V..

¥ de tOnlliE ... 0. DA .. WA T e B

Lalash B EN soe....... . V. R N...0 0 A . .. .. .0 °

MOTH A gy s e stisiser e P ... S QAW Seale

o & Pe
' .é{ hh@} "’ ' ‘ o
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45 MAD
45 MAD

40 MAD

40 MAD

60 MAD
60 MAD
60 MAD
60 MAD
60 MAD

.. 70 MAD

70 MAD

70 MAD
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Mocktails "Dar El Kaid"

Loudayal..... 0@ ... - B ... eSS e ... .

Orange, carotte et betterave

Sahara .g........;... S o - SN . ...V ¥ & 48T,

Lait, dattes et noix torréfiés

Meg@inia & SHEEN............... ;0. ........... . 000 A0 & SHEE. ... .4 ..

Citron, eau de rose et framboise

s B Wi W .l . ... &

Citron, concombre, pomme verte et thym

Vv gin Wqiiotde Saiseom ... ... N R .. AW

Bar Halal by "Dar El Kaid"

Vigkse degyin (goug@@bl@olllld @ Comx........o................ 000, ... D
erennnes 320 MAD

Bouteille de VIn Blanc O% ....eeeeeeeeeeeeeeeeeceeeeeenenns

BousStlISId@ il EHis 07 ....gthe............... 0. 0. ...... 00 (O . e
Ebuteille dEVin ROUGGOEE V.60 M ............. 000 ............ ;o0 T8
@hemp e it chasdonngy @7 .................mm ..@@ - @ - Baadl--
GEEictiEios QL .......Y ........... ... d0. 6 & 4 S .. 7 ...
Eigcc Ol . 9. . &F. . PN.... 9. .. .B.. . W. . & r...
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e
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$ +10% pour le service

70 MAD

70 MAD

70 MAD

.. 70 MAD

... 60 MAD

... 70 MAD

320 MAD

... 320 MAD

450 MAD
450 MAD
70 MAD
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Thés Maison

Thé Marocain dDar JFINK G 4 (60 . ........... 00 ... KEVS 66 §
Th@@il aimenthed® ' Atdas ... 7................ SR NEL 7 FNES. .. ... Y.
Theétaux misfils déssatrany.. . 8. . S8........5d...... 400 8. N}
The a Labsintgge ... S0 0. 0. T G .. o ... %.... 00 N0 0.
Theé Sahrdotl a laomyeagbique . 4AH........0....X........ S8, . 508 5.0
Thé vert / jasmin / pétales de roses / fleur d’oranger ..........cccccevceenee.

Thé noir / jasmin / pétales de roses / fleur d’oranger .........cccoveueuenene

Sélection de Thé by TCHABA

iAhé wgrt iNenth@et fleid djorangamm, ... . W...... S8 oo ..
Thé vent, Bi€ noir, nBUFagMEIBIEDCO ... B0 d......qp... . BV G0
ThegED1RorarfgeiEGPIASIEAN ...gc.coose oo T oo B I et
‘The*Golgrig T'églisseet flelic @ ofinger ... W . 450, .00 o 8
Inlsio™ey@ine S, . W W ... .8 ... 4. . . o

InfySi@n menthesel TEGIESST ... ..o S eci it csine v coercos sy cesene s G wrsorr S eron

Cafés

FEfiiicago BN . . . W.. . W . oo o S8 Lo oo W W
@psulaglcsenafort, dépatcipdy......@a......... g00....... . ... E..... R ...

@A ppuccing ... I.... 0. 4. .h B ... Y. V. 8.4 .5

h { N\ $ +10% pour le service
la
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DAR EL KAID

THE BEST MOROCCAN TRADITIONAL EXPERIENCE

Ancienne synagogue transformée en résidence au début du 18 siecle
ayant appartenu au CAID de I’Ancienne Médina de Casablanca.

Le Restaurant “DAR EL KAID® vous propose une gastronomie
autour des spécialités Marocaines, dans un décor en phase avec

I'esprit traditionnel, au cceur méme de I’Ancienne Médina.

Au plaisir de vous recevoir a notre table

e +212 522202384 /+212662 376 930

@ reservation@darelkaid.ma

www.darelkaid.ma

darelkaidcasablanca

0 Rue Mohamed El Alaoui
Ex Rue des Synagogues

Ancienne Medina - Casablanca




DAR KL KAID

THE BEST MOROCCAN TRADITIONAL EXPERIENCE

Formule N1

Entrée
Variétés de Salades Marocaines Fraiches
Plat
Filet de Merlan Colin pané aux Herbes et Citron
Dessert

Orange a la cannelle
et

Eau + Thé

www.darelkaid.ma




DAR KL KAID

THE BEST MOROCCAN TRADITIONAL EXPERIENCE

Formule N 2

Entrée
Trio de Salades Marocaines
Plat
Tagine de poulet aux citron et olives rouges
Dessert

Orange a la cannelle
et

Eau + Thé

www.darelkaid.ma




DAR KL KAID

THE BEST MOROCCAN TRADITIONAL EXPERIENCE

Formule N 3

Entrée

5 Variétés de Salades Fines Marocaines
Et

Sélection de briouates viande hachée, [égumes et fromage aux herbes de 'atlas

Plat
Tagine de poulet aux citron et olives rouges
Dessert
Jawhara et sa glace miel au fleur d'oranger

Et
Thé, Café et Patisseries Marocaines

www.darelkaid.ma




DAR KL KAID

THE BEST MOROCCAN TRADITIONAL EXPERIENCE

Formule N 4

Entrée

Trio de salade marocaine: (Taktouka, zaalook et carotte a la charmoula)
Et
Pastilla poulet aux amandes

Plat
Tagine de boeuf, pruneaux, abricot et noix
Dessert
Jawhara et sa glace miel fleur d'oranger
Ou
Salade fruit, glace vanille

Et
Thé, Café et Patisseries Marocaines

www.darelkaid.ma




DAR KL KAID

THE BEST MOROCCAN TRADITIONAL EXPERIENCE

Formule N5

Entrée

5 Variétés de Salades Fines Marocaines
Et
Pastilla poulet aux amandes

Plat
Tajine poisson du jour
Dessert
Jawhara et sa glace miel au fleur d'oranger
Ou
Salade fruit, glace vanille

Et
Thé, Café et Patisseries Marocaines

www.darelkaid.ma
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THE BEST MOROCCAN TRADITIONAL EXPERIENCE

Formule N 6

Entrée

Salade gourmande:

Poulet, blé, avocat, ceuf de caille, salade verte, tomate cerise, et coupeaux de parmesan

Qu

Croustillant de gambas avec trois salades marocaines différentes saveurs

Plat

Tagine d'agneau, pruneaux, abricot et amande

Dessert

Salade fruit et glace maison

Qu

Patisserie marocaine revisite facon Dar El Kaid

Et

Thé, Café et Patisseries Marocaines

W W wW

.darelkaid. ma




DAR KL KAID

THE BEST MOROCCAN TRADITIONAL EXPERIENCE

Formule N 7

Entrée

Salade gourmande:

Poulet, blé, avocat, ceuf de caille, salade verte, tomate cerise, et coupeaux de parmesan

Ou
Croustillant de gambas avec trois salades marocaines différent saveurs

Plat
Coquelet farcie vermicelle
Dessert
Salade fruit et glace maison
Ou
Patisserie marocaine revisite fagon Dar El Kaid

Et
Thé, Café et Patisseries Marocaines revisitées Dar El Kaid

www.darelkaid.ma




DAR KL KAID

THE BEST MOROCCAN TRADITIONAL EXPERIENCE

Formule N 8

Entrée

Salades marocaines: (Taktouta, zaalook, carotte a la charmoula et Iégumes de saison)

Et
Pastilla fruit de mer

Plat

Couscous Royal aux sept légumes (agneau, poulet et merguez)
Et
Tajine poisson du jour

Dessert

M’hancha et glace miel fleur d'oranger
Ou
Jawhara et sa glace au miel & fleur d'oranger
Et

Thé, Café et Patisseries Marocaines

www.darelkaid.ma




DAR KL KAID

THE BEST MOROCCAN TRADITIONAL EXPERIENCE

Formule N9

Entrée

Sélection de salade marocaine fine
Et
Pastilla fruit de mer

Plat
Demi agneau fagon méchoui et [égumes de saison
Et
Poulet mqalli, olives et citron confit

Dessert

Corbeille de fruit
Et
Thé, Café et Patisseries Marocaines

www.darelkaid.ma
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THE BEST MOROCCAN TRADITIONAL EXPERIENCE

Formule N 10

Entrée

alade marocaine: (Légumes de saison aromatise a |'ail et persil
Salad L d t |

Et

Pastilla poulet aux amandes

Plat

Grand poisson selon 'arrivage de jour grillée aux four a la charmoula Gambas et moules

Et

Jarret de beeuf braise aux oignions servie aux amande et pruneaux

Dessert

Corbeille de fruit
Et

Jawhara aux laits
Et

Thé, Café et Patisseries Marocaines

W W wW

.darelkaid. ma
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DAR KL KAID

THE BEST MOROCCAN TRADITIONAL EXPERIENCE

Formule
International

Entrée

Salade burata et sa tomate, sauce pistou
Ou
Salade gourmande Dar El Kaid (poulet, avocat, ceuf de caille, tomate cerise
salade verte, coupeaux de parmesan

Plat

Pave de loup marine aux herbes de |'atlas
Ou
Cceur de filet de beeuf sauce Rossini et pomme de terre coin de rue

Dessert

Cheese cake
Ou
Tarte chocolat ou citron
Et

Thé, Café et Patisseries Marocaines

www.darelkaid. ma
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DAR EL KAID

THE BEST MOROCCAN TRADITIONAL EXPERIENCE

Ancienne synagogue transformée en résidence au début du 18 siecle
ayant appartenu au CAID de I’Ancienne Médina de Casablanca.

Le Restaurant “DAR EL KAID® vous propose une gastronomie
autour des spécialités Marocaines, dans un décor en phase avec
I'esprit traditionnel, au cceur méme de I’Ancienne Médina.

Au plaisir de vous recevoir a notre table

e +212 522202384 /+212662 376 930

@ reservation@darelkaid.ma

www.darelkaid.ma

darelkaidcasablanca

0 Rue Mohamed El Alaoui
Ex Rue des Synagogues

Ancienne Medina - Casablanca




DAR KL KAID

THE BEST MOROCCAN TRADITIONAL EXPERIENCE

Formule N1

Inlus Animation Musique Tarabe et Danse Orientale

Entrée
5 Variétés de Salades Fines Marocaines
Et
Sélection de briouates viande hachée, légumes et fromage aux herbes de 'atlas
Plat

Tagine de poulet aux citron et olives rouges
Dessert

Jawhara et sa glace miel au fleur d'oranger

Et
Thé, Café et Patisseries Marocaines

www.darelkaid.ma




DAR KL KAID

THE BEST MOROCCAN TRADITIONAL EXPERIENCE

Formule N 2

Inlus Animation Musique Tarabe et Danse Orientale

Entrée

Trio de salade marocaine: (Taktouka, zaalook et carotte a la charmoula)
Et
Pastilla poulet aux amandes

Plat
Tagine de boeuf, pruneaux, abricot et noix
Dessert
Jawhara et sa glace miel fleur d'oranger
Ou
Salade fruit, glace vanille

Et
Thé, Café et Patisseries Marocaines

www.darelkaid.ma




DAR KL KAID

THE BEST MOROCCAN TRADITIONAL EXPERIENCE

Formule N 3

Inlus Animation Musique Tarabe et Danse Orientale

Entrée

5 Variétés de Salades Fines Marocaines
Et
Pastilla poulet aux amandes

Plat
Tajine poisson du jour
Dessert
Jawhara et sa glace miel au fleur d'oranger
Ou
Salade fruit, glace vanille

Et
Thé, Café et Patisseries Marocaines

www.darelkaid.ma




DAR KL KAID

THE BEST MOROCCAN TRADITIONAL EXPERIENCE
O
Formule N 4
Inlus Animation Musique Tarabe et Danse Orientale

Entrée

Salade gourmande:

Poulet, blé, avocat, ceuf de caille, salade verte, tomate cerise, et coupeaux de parmesan

Ou
Croustillant de gambas avec trois salades marocaines différentes saveurs

Plat
Tagine d'agneau, pruneaux, abricot et amande
Dessert
Salade fruit et glace maison
Ou
Patisserie marocaine revisite facon Dar El Kaid

Et
Thé, Café et Patisseries Marocaines

www.darelkaid.ma




DAR KL KAID

THE BEST MOROCCAN TRADITIONAL EXPERIENCE

Formule N5

Inlus Animation Musique Tarabe et Danse Orientale

Entrée

Salade gourmande:

Poulet, blé, avocat, ceuf de caille, salade verte, tomate cerise, et coupeaux de parmesan

Ou
Croustillant de gambas avec trois salades marocaines différent saveurs

Plat
Coquelet farcie vermicelle
Dessert
Salade fruit et glace maison
Ou
Patisserie marocaine revisite fagon Dar El Kaid

Et
Thé, Café et Patisseries Marocaines revisitées Dar El Kaid

www.darelkaid.ma
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THE BEST MOROCCAN TRADITIONAL EXPERIENCE

Formule N 6

Inlus Animation Musique Tarabe et Danse Orientale

Entrée

Salades marocaines: (Taktouta, zaalook, carotte a la charmoula et légumes de saison)

Couscous Royal aux

Et
Pastilla fruit de mer

Plat
sept légumes (agneau, poulet et merguez)
Et

Tajine poisson du jour

Dessert

M’hancha et glace miel fleur d'oranger

Qu

Jawhara et sa glace au miel & fleur d'oranger

Et

Thé, Café et Patisseries Marocaines

W W wW

.darelkaid. ma




DAR KL KAID

THE BEST MOROCCAN TRADITIONAL EXPERIENCE

Formule N 7

Inlus Animation Musique Tarabe et Danse Orientale

Entrée

Sélection de salade marocaine fine
Et
Pastilla fruit de mer

Plat

Demi agneau fagon méchoui et légumes de saison
Et
Poulet mqalli, olives et citron confit

Dessert
Corbeille de fruit

Et
Thé, Café et Patisseries Marocaines

www.darelkaid.ma




DAR KL KAID

THE BEST MOROCCAN TRADITIONAL EXPERIENCE

Formule N 8

Inlus Animation Musique Tarabe et Danse Orientale

Entrée

Salade marocaine: (Légumes de saison aromatise a |'ail et persil)
Et
Pastilla poulet aux amandes

Plat

Grand poisson selon I'arrivage de jour grillée aux four a la charmoula Gambas et moules
Et
Jarret de boeuf braise aux oignions servie aux amande et pruneaux

Dessert

Corbeille de fruit
Et
Jawhara aux laits
Et
Thé, Café et Patisseries Marocaines

www.darelkaid.ma




DAR KL KAID

THE BEST MOROCCAN TRADITIONAL EXPERIENCE

Formule
International

Inlus Animation Musique Tarabe et Danse Orientale

Entrée

Salade burata et sa tomate, sauce pistou
Ou

Salade gourmande Dar El Kaid (poulet, avocat, ceuf de caille, tomate cerise

salade verte, coupeaux de parmesan
Plat

Pave de loup marine aux herbes de l'atlas
Ou
Coeur de filet de boeuf sauce Rossini et pomme de terre coin de rue

Dessert

Cheese cake
Ou
Tarte chocolat ou citron
Et

Thé, Café et Patisseries Marocaines

www.darelkaid. ma




